Arliga sammankomster med barn, forildrar och pedagoger p& Rosa Tornet.

En vagledning till mat- och festgruppen

Pa grund av risk for 6verkanslighet bor notter och jordnotter undvikas i all mat!!!
Arsméte (Mars)

Alla foréldrar inbjuds att narvara pa Rosa Tornets arsmote nagon gang under mars manad. Vi
serverar mat och dryck efter métet i vara lokaler.

Uppgift: Koordinera kvéllen, laga mat samt efterratt/kaka, kop in dryck, lagg upp och stada efterat.

Resursbehov: 2st ansvarig fér matlagning och servering/stad/disk, 1 st ansvarig for dessert

Satta upp listor i hallarna i god tid sa att féraldrarna kan anmala sitt intresse.
Bestam menyn & koordinera med Camilla i koket angaende behov av inkép mat, dryck,
kaffe/te, pappduk, muggar, plastglas, tallrikar, bestick, servetter etc. Senast tisdag veckan
fore behover Camilla information for att kunna hjalpa till med inkdp
(camillasumpjohansson@gmail.com). Det gar ocksa bra att handla sjalv och lamna kvitton till
forskolechefen for erhallande av kontanter.

e Laga huvudratt samt kaka/efterratt. Kép in vin och ta med till métet. Be chef om pengar till
detta.

® Koket star till forfogande for att forbereda. Om det ar forsta gangen ni anvander koket bor ni
fa en genomgang av Camilla under veckan fére.

o Kom i god tid sa att ni hinner duka upp maten. Duk pa serveringsbordet. Koka kaffe/te, varm
(vid behov) och stéll ut maten/efterratten.

e Stida undan efterat

Tradgardsdagar - vanligtvis tva pa varen och tva under hosten (l6rdagar)
Alla foraldrar samlas for att arbeta med allehanda projekt i tradgarden samt i lokalen.
Uppgift: koordinera dagen, laga lunch och baka, servera pa plats och stada upp efterat.

Resursbehov: 2st ansvarig for matlagning/fika, 1 st ansvarig for bakning. Dessa tre tillsammans
ansvarar for servering och att stada undan.

Duka upp for férmiddagsfrukt och kaffe (kl 10), lunch alt bullar med palagg (kl 12) med efterféljande
fika och kaffe. Helst utomhus, vid valdigt daligt vader i syskonens lokaler. Bord med pappersdukar,
glas/muggar, tallrikar, servetter. Koka kaffe/te, blanda saft, koka/grilla korven, varm kakor vid behov
etc.
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e Utemiljokommittén satter upp listor sa att féraldrarna kan anmala sitt intresse. Ansvarig for
tradgardsgruppen meddelar sedan sammankallande om hur manga som kommer och ev
allergier ca 1 vecka innan tradgardsdagen.

Camilla i koket kan hjalpa till med inkép av mat, ingredienser, plastglas, tallrikar, servetter, mjolk, saft
etc. Senast tisdag veckan fore tradgardsdagen behover Camilla information for att kunna
hjalpa till med inkdp (camillasumpjohansson@gmail.com). Det gar ocksa bra att handla sjalv
och lamna kvitton till chefen foér erhallande av kontanter.

o Koket star till forfogande for att forbereda. Det brukar finns mojlighet att anvanda koket
aven pa fredagskvallen dagen fore tradgardsdagen om behov finns. Prata med chefen om
nyckel och larm.

® Om det ar forsta gangen ni anvander koket bor ni fa en genomgang av Camilla under veckan
innan tradgardsdagen.

e Stida undan efterat.

Sommaravslutning (Juni)

Alla barn, foraldrar och pedagoger samlas i var tradgard (inomhus vid extremt daligt vader) for en
avslutning samt kaffe och tarta darefter. Vi serverar kaffe/te, saft samt hemlagade tartor.

Uppgift: Koordinera dagen, baka, servera pa plats och stdda upp efterat.
Resursbehov: 6 st ansvariga for servering + inkop (se nedan)

e Satta upp listor i hallarna i god tid sa att fordldrarna kan anmala sitt intresse (dven mor- och
farforaldrar kan vara intresserade). Listorna bor samla in information om antal vuxna och
barn samt om dar finns speciella allergier.

e Samtliga i mat & festgruppen bakar 1 tarta a 12 personer person beroende pa anmalda
foréldrar + barn. Be alla ha dem pa upplaggningsfat och ta med faten hem efterat. Detta
beroende pa hur manga som ingar i gruppen, vissa ganger kan det behdvas att varje person
lagar tva tartor.

e Koordinera med Camilla i koket (camillasumpjohansson@gmail.com) angaende antal
barn/foraldrar som kommer samt behov utav inkép utav kaffe/te, saft, mjolk, pappduk,
muggar, plastglas, tallrikar, bestick, servetter etc. Senast tisdag en vecka fore firandet
behover Camilla besked (samordna i tiden med anmalningslista). Fraga Camilla om hon kan
baka tartor for personer med allergier eller sarskilda behov.

e Komigod tid sa att ni hinner duka upp fint och stamningsfullt pa terrassen. Dukar pa
serveringsborden. Koka kaffe/te, blanda saft, stall ut alla tartorna etc. Stall ut tartorna i
omgangar och allegi-tartor pa enskilt bord.

Stada undan efterat.
Vid utlagg, lamna kvitton till chefen for att erhalla kontanter
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Luciafirande (endast pa syskonavdelningen)

Barn, foraldrar och pedagoger samlas till ett gemensamt luciafirande i Rosa Tornets lokaler pa
morgonen den 13e december (Om 13e december infaller pa helgen sker luciafirandet pa fredagen
innan). Vi serverar varm choklad med vispgradde samt lussebullar och pepparkakor till alla efterat.

Uppgift: Koordinera dagen, bestdll lussekatter etc., pynta stimningsfullt, servera pd plats och stédda
upp efterdt. Ev férbereda brasa och servera glégg/varm choklad.

Resursbehov: 1 st ansvarig for att satta upp listor och ta ned, gora inkdp och skéta bestallning av
lussekatter i samrad med Camilla i koket. 5 st skoter servering. OBS! Alla hjalps at att plocka undan.

e Satta upp listor i hallarna i god tid sa att férdldrarna kan anmala sitt intresse. Listorna bor
samla in information sasom antal vuxna (3ven mor/farforaldrar kan vara intresserade), antal
barn samt om dar finns speciella allergier.

o Koordinera med Camilla (camillasumpjohansson@gmail.com) i koket angdende antalet
barn/foraldrar samt vilka behov av inkdp som finns. Camilla kan hjalpa till med att ordna
inkdp av lussekatter, kaffe/te, saft, mjolk, pepparkakor, pappduk, muggar, plastglas, servetter
etc. Hon behoéver informationen senast tisdagen veckan fore lucia (samordna i tiden med
anmalningslista). Det gar ocksa bra att handla sjalv och Iamna kvitton till chefen for
erhallande av kontanter. Prata med Camilla om hon har majlighet att baka lussebullar for
allergiker.

o Tank gérna pa satt att gora lokalen mer stamningsfull och julfin (tex dimma ljuset etc). Skulle
ni vilja kbpa in nagot sarskilt for detta &ndamal sa fraga chefen om pengar till detta.

e Komigod tid (minst 1h fore firandet borjar) sa att ni hinner duka upp fint och stamningsfullt i
syskonens lokaler. Koka chokladen och vispa gradden, lagg upp pepparkakorna, varm
lussebullarna vid behov etc. Dukar pa serveringsbordet.

Stdda undan efterat
Vid utlagg, lamna kvitton till chefen for att erhalla kontanter
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